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Fileni & oggi la terza azienda avicola in Italia che presidia I’area artigianale e dell’alta qualita. Fileni non dimentica quanto
preziosa ed insostituibile sia I’origine e I’antica semplicita delle cose buone e vuole ricordarlo a tutti. Niente piu di un
buon pollo, nato in Italia, alimentato solo da mangimi vegetali, rappresenta il culto della madre terra. Innovazione,
qualita e tradizione. Questi i tre punti di forza del successo Fileni, fondata da Giovanni Fileni nel 1978 e affermatasi negli
anni tra i primi produttori del settore.

Fileni sa che un prodotto biologico & fatto di tanti ingredienti: rispetto per noi stessi e per chi ci circonda, etica,
salvaguardia dell’ambiente, attenzione per la salute. Per questo si impegna a rendere il biologico una scelta concreta e
quotidiana, insieme ad altre realta produttive che hanno la stessa identica missione e gli stessi obiettivi:

e passione, amore per la terra e rispetto dei suoi ritmi;

e professionalita nel perfezionamento di sistemi e tecniche di produzione;

o controllo severo degli standard qualitativi;

o certificazione di un unico organismo di controllo: il CCPB di Bologna.

La carne é biologica. La differenza si sente.

Alimentazione - gli animali sono nutriti con alimenti biologici.

Cure sanitarie - & vietato I’uso di medicinali allopatici ottenuti per sintesi chimica e di antibiotici per trattamenti preventivi.
Le cure avvengono con medicinali omeopatici.

Ricoveri e metodi di gestione - gli animali sono allevati in ricoveri circondati da spazi erbosi con libero accesso. Inoltre,
rispetto ai sistemi di allevamento tradizionali, I’eta minima di macellazione & posticipata, per esempio, a 81 giorni per i
polli e di 140 giorni per i tacchini.

controlli ed ispezioni - gli allevamenti sono continuamente sottoposti ad attenti controlli da parte degli enti autorizzati:
ente certificatore CCPB di Bologna, Asl, Nas, Polizia provinciale.

Referenza Cod. art. Cod. EAN Nr. Conf. Cassa | Peso conf. Kg | Peso Cassa Kg | Shelf life gg
Bistecca di bovino 012000 327460 6 0,267 1,602 9
Carpaccio di bovino 012008 328800 6 0,217 1,302 9
Fettine scelte di bovino 012004 327910 6 0,317 1,902 9
Filetto di bovino 012001 327590 6 0,270 1,620 9
Hamburger di bovino 101809 327870 8 0,250 2,000 8
Bocconcini di pollo 101670 328200 6 0,700 4,200 10
Fusi di pollo 101261 327840 6 0,400 2,400 10
Petto di pollo a fette 101676 327660 6 0,250 2,000 10
Sovracosce di pollo 101262 328190 6 0,400 2,400 10
Hamburger di pollo 102939 8016026007437 6 0,200 1,200 9
Crocchette 107095 8016026015880 6 0,160 0,960 12
Bastoncini di tacchino 107427 8016026011977 6 0,270 1,620 12
Cotoletta di pollo 106720 8016026017146 6 0,200 1,200 12
Fesa di tacchino a fette 205200 704670 8 0,350 2,800 10
Wiirstel di pollo 812011 8016026929180 20 0,250 5,000 120
Wiirstel di pollo 812014 8016026929203 30 0,100 3,500 120
Petto di pollo al forno a fette 107504 8016026025370 16 0,100 1,600 30
Petto di tacchino al forno a fette 107505 8016026025387 12 0,120 1,440 30
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